
www.binas-schloss.de

EMPFANG 
Wir begrüßen Sie zum Auftakt um 17:00 Uhr mit einem Glas unseres 

Haussektes, zu dem wir Sie herzlich einladen (aufs Haus).

MENÜ I  
54 EUR p. P.

Spargelcremesuppe 
Feine Creme vom Stangenspargel mit zarten Spargeleinlagen.

Geschmorte Putenoberkeule 
an Portweinsauce, serviert mit cremiger Polenta und Marktgemüse.

Frühlings-Träumchen 
Quark-Mascarpone-Creme auf Rhabarberkompott mit Erdbeeren.

MENÜ II  
59 EUR p. P.

Lachs trifft Clementine 
Zarter Lachs auf fruchtigem Clementinensalat mit feinen Blattsalaten.

Spargel-Duo 
Frischer weißer Stangenspargel mit würzigem Serrano-Schinken und 
feinem Prosciutto Cotto. Wahlweise serviert mit klassischer Sauce  
Hollandaise oder Nussbutter, dazu reichen wir Drillinge.

Feuer & Eis 
Heiße Karamell-Erdbeeren auf eiskaltem Vanilleeis.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.

Verbindliche Reservierung & Menüauswahl bis zum 10. Mai 
0151.22777783

FESTLICHES MENÜ  
AM PFINGSTSONNTAG!


